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Zone Critéres Mauvais Observations

Laboratoire
de
préparation

Hygiéne du personnel

Le personnel
porte une tenue
propre et
adaptée (
blouse fermée
et propre,
cheveux
attachés...).

Le personnel a
les mains
propres.

Le personnel ne
porte pas de
bijoux.

Le personnel
n’est pas
malade.

Le personnel
applique les
régles
d'hygiéne (
lavage des
mains...).

Propreté des locaux

Il N’y a aucun
carton ni
matériel au sol.

Le plan de
travail est
propre avant la
fabrication.




Les ustensiles
sont propres et
désinfectés.

L’air n'est pas
contaminé.

Matiéres premiéres

Le lait est
conservé au
froid avant son
utilisation dans
la fabrication.

La DLC est
respectée.

Les
consommations
intermédiaires
sont bien
refermées
aprées leur
utilisation.




